
Rund um die Uhr

Publireportage  Es duftet nach frisch gebacke-
nem Brot. Feine Vollkorn- und Buttergip-
fel, herzhafte Tortenstücke, pralle Nussgip-
fel sowie Brotlaibe mit knuspriger Kruste 
stehen bereit. Das Buffet im Pausenraum 
der Romer’s Hausbäckerei lässt keine ku-
linarischen Wünsche offen. Das ist kein 
Wunder, denn schliesslich sind hier auch 
die Fachleute in Sachen Backwaren am 
Werk. Über 200 Köstlichkeiten werden an 
der Produktionsstätte in der Grossbäckerei 
im st. gallischen Benken produziert. 

Was 1974 als kleine Bäckerei begann, ist 
heute in bedeutendes Familienunter-
nehmen. Die Grossbäckerei hat sich auf 

tiefgekühlte Feinbackwaren spezialisiert. 
Zusammen mit ihrer Tochtergesellschaft, 
der in Oberburg BE ansässigen Robe-
Backwaren AG, beliefert die Romer’s 
Hausbäckerei AG insgesamt 8000 Ho-
tel- und Gastronomiebetriebe, Gemein-
schaftsverpflegungen, Grossabnehmer 
und Detaillisten mit hausgemachten 
Köstlichkeiten in verschiedenen Conve-
nience-Stufen. Die Romer’s-Backwaren 
haben längst grosse Beliebtheit erlangt – 
und der Grossbäckerei einen hervorra-
genden Ruf beschert. 

Aber zurück in den Brotwaren-Produk-
tionsbetrieb in Benken. Hier arbeiten 

In Sachen Backwaren sind die Mitarbeitenden der 
Romer’s Hausbäckerei AG Profis. Und weil zu einem 
frisch gebackenen Gipfel ein guter Kaffee gehört, 
trinken die Bäcker in ihren Pausen am liebsten einen 
«Cafitesse»-Milchkaffee. 

Die neue «Cafitesse Excellence» von Repa bereitet Kaffee- und Milchgetränke innert wenigen Sekunden zu.

Romer’s Hausbäckerei AG
1974 als kleine Bäckerei gegrün-
det, ist die Romer’s Hausbäckerei 
AG heute ein bedeutendes Un-
ternehmen, das auf tiefgekühlte 
Feinbackwaren spezialisiert ist und 
rund 200 Produkte in verschiede-
nen Convenience-Stufen anbie-
tet. Die Romer’s Hausbäckerei 
AG und ihre Tochtergesellschaft 
Robe-Backwaren AG beschäfti-
gen rund 330 Mitarbeitende. Seit 
2007 wird das Familienunterneh-
men in der zweiten Generation 
von Remo Romer geführt.

Romer’s Hausbäckerei AG

Neubruchstrasse 1
8717 Benken SG
055 293 36 36 

www.romers.ch

70 | Publireportage



«Wir schätzen einen vorzüglichen Kaf-
fee genauso sehr wie gute Backwaren», 
erklärt Markus Bamert, stellvertretender 
Betriebsleiter der Romer’s Hausbäckerei 
AG. Er und seine Kolleginnen und Kol-
legen trinken in der Pause am liebsten 
Milchkaffee oder einen Cappuccino. 

In der Pause wollen die Bäcker natürlich 
nicht viel Zeit an der Kaffeemaschine 
verbringen, sondern lieber in aller Ruhe 
den Znüni geniessen, Zeitung lesen oder 
mit den Kollegen einen Schwatz halten. 
«Die Geschwindigkeit der Maschine, 
die stets hervorragende Kaffee- und 
Milchschaumqualität sowie die einfache 
Bedienbarkeit machen die ‹Excellence› 
unverzichtbar», schwärmt Bamert und 

rund 240 Mitarbeitende in drei Schich-
ten rund um die Uhr und sorgen dafür, 
dass die riesige Nachfrage nach den be-
liebten Tiefkühlbackwaren gedeckt wird. 
In ihren Pausen können sich die Ange-
stellten in dem neu gestalteten, hellen 
Personalrestaurant erfrischen. 

Die Romer’s Hausbäckerei AG spendiert 
ihren Angestellten sogar den Kaffee dazu. 
In Sachen Kaffeequalität verlässt sie sich 
seit bald 20 Jahren auf die Maschinen 
der Repa AG und seit rund einem Jahr 
auf das neueste Gerät der «Cafitesse»-Fa-
milie. Die «Cafitesse Excellence» ist ein 
kompaktes Gerät, das es in sich hat. Rund 
fünf verschiedene Kaffeespezialitäten 
bereitet es innert weniger Sekunden zu. 

Verdiente Pause: Zum frisch gebackenen Gipfel trinkt Barbara Zweifel, stellvertretende Leiterin Einkauf bei Romer’s Hausbäckerei AG, am liebsten einen guten Milchkaffee.

Repa AG
Die Repa AG bietet seit 1982 unter dem Namen «Cafitesse» HACCP-kon-
forme Systeme für professionelle Kaffee- und Milchzubereitung an. Zu ihren 
Kunden zählen insbesondere die Hotellerie, Gemeinschaftsgastronomie sowie 
Spitäler und Heime. Vom aargauischen Seon aus sorgt die erfahrene Repa-Crew 
dafür, dass die Kunden fachkundig und umfassend betreut und beraten werden 
und sich an einem vollendeten Kaffeegenuss erfreuen können. 

Repa AG, Talstrasse 29, 5703 Seon, 062 775 07 07, www.repa.ch

betont, wie zufrieden er mit dem Service 
seitens der Repa AG ist. 

«Bei Romer’s steht die ‹Excellence› seit 
einem Jahr jeweils 24 Stunden am Tag im 
Einsatz», hält Repa-Geschäftsführer Reto 
Burri fest und ergänzt, dass diese lange 
Betriebsdauer doch recht aussergewöhn-
lich sei. Die neue «Cafitesse Excellence» 
hat damit die Feuerprobe demnach mehr 
als bestanden. 
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